’* 24 DE DICIEMBRE if

BUFFET FRIO
Variedad de crudités, semillas, encurtidos y ‘toppings’

A4

htophotels

Mesa de embutidos vy quesos

Seleccion de embutidos KmO

Seleccion de quesos afinados
Variedad de ‘toppings’

Entrantes frios
Esfera india crujiente rellena de atin marinado y mayonesa de wasabi
Mini bagel con alcachofa y jamdn serrano con aceites de frutos secos y tapenade
Salmoén marinado sobre tostada de queso fresco vy eneldo
Salpicdn de pulpo con cabeza de pulpo, pepinillo, tomate, pimiento rojo y verde,
cebolla y vinagreta

BUFFET CALIENTE

Sopas
Crema de pularda trufada con picatostes y dados de ave
Sopa de pescado al estilo Costa Brava
Mejillones a la marinera

Gyozas de verdura con reduccion de hortalizas
Calamares fritos a la andaluza con mayonesa de lima

Parmentier de patata con salsa de setas y trufa
Raviolis frescos con tomate seco y crumble de pesto

Arroz de secreto, esparragos y queso azul

Taco de bacalao frito con salsa de piquillo y gulas salteadas con ajo y guindilla
Roast Beef con salsa Bordalesa
Palpis de cordero a la plancha

Filete de dorada %QW
Guarniciones :

Patata gajo al horno / Patatas fritas
Mermelada de tomate / Verduras al horno

POSTRES

Seleccién de postres artesanos de la casa, frutas
y postres navideios (Neulas, turrones, polvorones, etc.)

‘ Agua | Cava D.O. | Vino tinto o blanco D.O.

“La empresa se reserva el derecho a hacer cambios en el mendu. é&
(Garantia de producto de calidad)
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